
Hej! Det är jag som kommer leverera dina godsaker

HJÄLP OSS ATT  
NÅ VÅRA MÅL 

 
VARJE DELIKATESS  
GER UPP TILL 77 KR  

TILL VÅR KASSA
 

STORT TACK FÖR  
DITT STÖD!

DELIKATESSER 
MED STOR SMAK 

- FRÅN 200 KR

SÄLJKATALOG  

HÖST/VINTER 2025



Pinsa har snabbt blivit en ny favorit i det italienska 
köket. Den bakas med en blandning av olika mjöl-
sorter, vatten och surdeg – vilket ger ett luftigt 
bröd med krispig yta och fyllig smak. 

En perfekt grund att toppa med dina favoriter. 
Värm i ugnen och servera som snacks, lunch  
eller middag. God som pizza – kanske till och  
med godare!

Vår nya tryffelsalami är något alldeles extra. 
Den är handgjord av utvalda råvaror och smak-
satt med svart tryffel för en smakupplevelse 
som lyfter vilken måltid som helst.

En perfekt detalj på charkbrickan 
– eller varför inte som 
topping på en pinsa, 
pizza eller ett gott 
surdegsbröd?

Två olika lådor fyllda med klassiska 
italienska smaker, fina råvaror och 
receptidéer. 

Perfekta som gåva till vänner och 
anställda – eller att njuta av själv.

Nu lanserar vi krispiga 
tunnbrödschips från 
Mjälloms – Sveriges äldsta 
tunnbrödsbageri. Ett 3-pack
 med smakerna havssalt  
och bruschetta. 

Bjud på dem till helgens ost-
bricka eller avnjut som snacks.

UPPTÄCK SÄSONGENS SPÄNNANDE NYHETER!

NYHET! PINSA 3-PACK

TRYFFELSALAMI  
- EN SMAKRIK NYHET 

NYHET! KRISPIGA 
TUNNBRÖDSCHIPS

NYA DELIKATESSLÅDOR 
MED SMAKGARANTI

PINSA ÄR 
ITALIENS NYA 

PIZZAFAVORIT! Nu finns den i vårt sortiment som ett smidigt 
3-pack – redo att toppas och avnjutas.

”Italienska smaker” ”Unna dig”

LÄS MER OM ALLA PRODUKTER PÅ NÄSTA UPPSLAG 

PERFEKT SOM
FÖRETAGSGÅVA



SMAKRIKA DELIKATESSER

VÅR POPULÄRA SALAMI
En smakupplevelse utöver det vanliga!
 
Delikatesskungens salami är unik och finns bara hos 
oss. Tillverkad enligt ett familjerecept med över 100 
års tradition, är varje smak en hyllning till kvalitet och 
hantverk. Välj bland fem fantastiska smaker, leverera-
de i en stilren förpackning som gör den lika vacker 
att ge bort som att njuta av själv.

ÄLSKAD  
SALAMI SOM 
BARA FINNS  

HOS OSS!

Våra salamis går utmärkt att frysa. Kan innehålla spår av senap, selleri, nötter och mjölk.  
Vår Napolisalami innehåller mjölk. Fria från gluten, vetestärkelse, konstgjorda aromer, soja och mjölprodukter. 

Napolisalami

Tryffelsalami

Kryddsalami

Pepparsalami

Vitlökssalami

NY  
SMAK

TRYFFELSALAMI
Vår nya tryffelsalami är smaksatt med svart tryffel – en mild och aromatisk 
delikatess som ger en elegant och fyllig smak. En salami för dig som vill 
lyfta charkbrickan, ostfatet eller helgmyset till nästa nivå!

Smaker som tar charkbrickan till nya höjder! Storlek: ca 550 g

PEPPARSALAMI 
Vår pepparsalami är generöst rullad i svartpeppar och rostad lök, vilket 
skapar en balanserad och fyllig smakupplevelse. Perfekt som stjärnan  
på charkbrickan eller som en lyxig topping på frukostmackan. 

Ett måste för alla salamiälskare! Storlek: ca 650 g

NAPOLISALAMI
Vår Napolisalami är rullad i en utsökt blandning av edamerost, tomat, 
paprika och oregano. Varje skiva för tankarna till italienska delikatessbord. 
Perfekt för charkbrickan eller som en smakrik ingrediens i maten!

En klassiker med fyllig och välbalanserad smak! Storlek: ca 650 g

KRYDDSALAMI
Vår kryddsalami är rullad i en kryddblandning av paprika, peppar, lök och 
vitlök. Resultatet är en subtil men distinkt smak som lyfter allt från chark-
brickor till vardagsmåltider. Perfekt för alla tillfällen där något extra behövs!

Smakfull och mångsidig! Storlek: ca 650 g

VITLÖKSSALAMI
Vår vitlökssalami bjuder på en fyllig och välbalanserad vitlökssmak som 
passar perfekt till både charkbrickan och matlagningen. En traditionell  
favorit som alltid imponerar och höjer smakupplevelsen.

En traditionell favorit! Storlek: ca 650 g

PRIS 220 KR/ST

NY  
SMAK



Med tre olika smaker och lagringar i varje box erbjud-
er denna exklusiva cheddar något för alla ostälskare. 
Perfekt för ostbrickan, matlagningen eller bara som  
den är – en hyllning till tradition, kvalitet och framtidens 
hållbarhet.

MATURE CHEDDAR - rik & krämig  
Med sin fylliga och krämiga smak är denna cheddar oemotståndlig.  
En ost som förhöjer varje tugga i en perfekt balans mellan mildhet och djup.

EXTRA MATURE CHEDDAR - fyllig & välbalanserad  
En fyllig smak med inslag av karamell och nötter. Denna ost kombinerar  
perfekt balanserad krämighet med en rund och söt eftersmak.

VINTAGE CHEDDAR - mycket fyllig & komplex  
Lagrad i över ett år för att utveckla en djup och intensiv smak. Den bjuder  
på en balans av styrka, komplexitet och krämighet – en ost för finsmakaren.
 
PRIS 220 KR/ST
Levereras i en fin låda, 3 x 200 g. Tillverkad av pastöriserad komjölk.

3-PACK ÄKTA BRITTISK  
CHEDDAR FRÅN ENGLAND
 
Från hjärtat av Somerset, i utkanten av byn Cheddar, kommer denna 
prisbelönta ost från Wyke Farms – en av världens mest hyllade cheddar-
producenter. Med nästan 300 års erfarenhet skapar familjen fortfarande 
osten enligt Ivy Clothiers hemliga recept. 100% äkta brittisk cheddarost.

Tre olika smaker i 3-pack!
Efter önskemål från våra kunder finns 

nu vår populära cheddar i tre unika 
smaker. En perfekt kombination av 

goda smaker och prisbelönt kvalitet!

GRANA PADANO 
Med sin rundare och mildare smak är Grana Padano perfekt att riva över  
gratänger och pastarätter. Tillverkad norr om floden Po, står denna ost  
i kontrast till Parmigiano Reggiano från den södra sidan – två unika  
delikatesser med sin egen karaktär och historia.
 
PRIS 200 KR/ST
Levereras i en klassisk parmesanosttriangel (ca 450 g). Innehåller mjölk och lyzozym från ägg. 

En mild och mångsidig ost!LYXIG
STORBIT
PÅ 450 G

PARMIGIANO REGGIANO 
Denna kraftfulla parmesan, lagrad i 18 månader, är en mångsidig delikatess. 
Perfekt att riva över pasta, blanda ner i risotto, eller njuta av som den är – precis 
som italienarna gör. Tillverkad i Emilia Romagna, ostens ursprungsregion, vilket 
garanterar den äkta och intensiva smaken av en riktig parmesanost.
 
PRIS 220 KR/ST 
Levereras i en klassisk parmesanosttriangel (ca 450 g). Innehåller mjölk. 

Äkta smak från Italien!
LYXIG

STORBIT
PÅ 450 G



SMAKRIKA DELIKATESSER

BELGISKA CHOKLADPRALINER 
Chokladtryffel med hasselnötskräm, mjölkchoklad med karamellkräm och  
salt, crème brûlée och vit choklad med smak av kaffe och grädde... Detta är  
bara några av de 22 oemotståndliga  och handgjorda pralinerna skapade av  
den belgiske chokladmästaren Valentino.
 
PRIS 220 KR/ST 
Levereras i exklusiv chokladask (320 g). Innehåller mjölk, soja och nötter.

Lyx för chokladälskare!

KULLAMUST 10-PACK
Tillverkad på Kullabygdens Musteri i Skåne där utvalda äpplen pressas, filtreras 
och tappas på flaska för att skapa en frisk och naturligt god dryck med perfekt 
balans mellan syra och sötma. En tidlös klassiker för alla stunder!
 
PRIS 200 KR/ST (10 X 250 ML)
Levereras i kartong.

100% frukt, utan tillsatser!

Krispigt, smakrikt och ekologiskt!

TUNNBRÖDSCHIPS 3-PACK
Från Sveriges äldsta tunnbrödsbageri  Mjälloms kommer dessa ekologiska 
tunnbrödschips i 3-pack: två med havssalt och en med smak av bruschetta. 
Perfekta till ostbrickan eller att njuta av precis som de är. Tunna, krispiga, luftiga 
och med cirka 45 % mindre fett än vanliga chips.
 
PRIS 200 KR/ST 
Levereras i låda, 3 x 100 g. Mjölkfria.

KRISPIG
NYHET 

I 3-PACK

PRISBELÖNT EKOLOGISK OLIVOLJA 
Tillverkad av sicilianska oliver från ett område känt för sin mycket höga kvalitet.  
Perfekt att ringla över sallader, pasta, grillat eller antipasti. Vinnare av New  
York International Olive Oil Competition – en garanti för smak i världsklass.
 
PRIS 210 KR/ST 
Levereras i elegant glasflaska (500 ml). Pressad via kallextrahering.

Smak och kvalitet från Sicilien!

VILL DU VETA MER?

Skanna QR-koden för att se hela sortimentet på 
vår hemsida. Där finns information om produkter, 
ingredienser och näringsvärden.

TACK FÖR ATT DU STÖTTAR 
OSS PÅ VÄGEN MOT VÅRT MÅL!  

 
VARJE DELIKATESS GER UPP 
TILL 77 KR TILL VÅR KASSA!



DELIKATESSLÅDA 1 - ”ITALIENSKA SMAKER”
En låda fylld med noga utvalda delikatesser från några 
av Italiens mest älskade producenter – som t.ex krämigt 
risottoris och créme med soltorkade tomater och kro-
närtskocka, gröna Cerignola-oliver och friska soft drinks 
från San Pellegrino. Skapa en hel italiensk afton med 
antipasti, risotto och ett sött avslut med Savoiardikex 
i en klassisk tiramisu. I lådan hittar du även recept och 
serveringsförslag till både en smakrik risotto och en 
god dessert.

 
PRIS 400 KR/ST 

En smakfull hyllning till det italienska köket! 

NYA
ITALIENSKA

SMAKER

Gör så här: 

1. Vispa äggvitan fast, ställ åt sidan. 2. Vispa äggulorna ljusa och porösa med socker. 
3. Blanda i mascarponeost och vänd försiktigt ner 

äggvitorna. 4. Vänd kexen i kaffe. 5. Varva kexen och krämen i portionsglas eller ett 
serveringsglas med kanter. 6. Avsluta med att pudra kakaopulver över. 

7. Låt gärna stå ett par timmar eller över natten 
innan du serverar.    

Håller ca tre dagar om den står kallt.

Ingredienser 4 portioner:  
2 äggvitor

1 dl florsocker
250 g Mascarpone 2 äggulor

1/2 frp - 12 st Vicenzovo Savoiardikex1 dl starkt kaffe
Kakao

TIRAMISU

Tiramisu är en klassisk italiensk efterrätt som består av söt vispad mascarpone, savoiardokex doppade i kaffe och som toppas med kakaopulver för addera smak av choklad. Efterrätten betyder ”pigga upp mig” på svenska, är enkel att göra och ett perfekt sätt att avsluta middagen på.

Grattis, du får njuta av Delikatesskungens lyxiga Delikatesslåda med äkta italienska 

smaker! Innehållet är en mix av några spännande produkter - kanske har du testat dem 

tidigare eller så får du upptäcka helt nya smaker. Produkterna passar utmärkt att använda 

i olika recept, eller njutas av precis som de är när du vill unna dig något riktigt gott. 

På baksidan finns ett till receptförslag på hur du kan använda ingredienserna. 

Lycka till i köket – vi hoppas det ska smaka riktigt gott! Fler goda recept som du kan laga 

med ingredienser från denna låda finns på www.zeta.nu. 

DELIKATESSLÅDA ”ITALIENSKA SMAKER”

I SAMARBETE MED

DELIKATESSLÅDA 2 - ”UNNA DIG”
Den här lådan innehåller allt av det lilla extra: vit tryffelolja, 
balsamicokräm, söt siciliansk marmelad av blodapelsin, 
söt och nötig Nocciolata och noga utvalda tillbehör som 
crostini, cantuccini och Cerignola-oliver. Allt från olika 
kända varumärken som t.ex. Zeta, Monini, San Pellegrino 
och Urbani. I lådan hittar du även recept och serverings-
förslag till goda recept man gärna vill laga igen!

 
PRIS 500 KR/ST 

Lyxigare blir det inte – unna dig en smakresa!

NYHET!
UNNA DIG
DET LILLA

EXTRA

Gör så här: 
1. Dela parmesanen i mindre bitar och halvera 

skinkbitarna på längden. 2. Droppa en droppe tryffelolja på varje ostbit. 
3. Svep en skinkbit runt varje ostbit och dekorera 

med en liten kvist timjan. 

 200 g Parmigiano Reggiano 70  Prosciutto di Parma Tryffelolja
Färsk timjan

PROSCIUTTO DI PARMA  MED TRYFFELOLJA  OCH PARMESAN

LYXIGA SNITTAR DU FIXAR PÅ NOLLTID

MARMELLATA DI ARANCIA  ROSSA DI SICILIAEn fyllig marmelad gjord på solmogna 
sicilianska blodapelsiner. Bjuder på en 
intensiv, frisk smak – perfekt till rostat 

bröd, croissant eller ost. Ett smakprov 
på äkta siciliansk hantverkstradition.

Servera en smakrik aperitivobricka som förrätt eller  
på minglet och låt sällskapet plocka sina favoriter.

Buon appetito!

NOCCIOLATA HASSELNÖTSKRÄM En len och fyllig hasselnötskräm gjord på ekologiska Tonda Romana-nötter, kakao, kakaosmör och äkta bourbonvanilj. Fantastisk på nyrostat 
bröd, pannkakor eller som topping på dessertpizza.

GODSAKERSOM FINNS
I LÅDAN

MONINI GLASSA BALSAMICODenna glaze  har en krämig konsistens med en len, mild smak. Utsökt på fruktsallad och glass. Perfekt på kött, fisk, grönsaker och ost.

Tradition möter italienskt hantverk!

PINSA 3-PACK
Äkta italiensk pinsa från 
Toscana – lätt, luftig och 
krispig. Denna 3-pack 
från Savini är kalljäst i 72 h 
och bakad för hand enligt 
tradition. Toppa själv och 
grädda i ugn för en smakrik 
middag eller lyxig fredagskväll.

Levereras 3 x 230  g.  
Obs! Från leverans 15-30 dagars hållbarhet.

PRIS 200 KR/ST 

NYHET!
NU FINNS 

ÄVEN ÄKTA
ITALIENSK 

PINSA!

Till varje låda medföljer ett recept- och inspirationsblad, så att du direkt kan skapa egna smakupplevelser hemma.

Vi reserverar oss för slutförsäljning. Vid behov ersätts enskilda produkter med ett lika gott alternativ.

Vi reserverar oss för slutförsäljning. Vid behov ersätts enskilda produkter med ett lika gott alternativ.



Skapa ett deltagarkonto

För att använda ”Mina sidor” på hemsidan behöver du 
ett deltagarkonto. Så här enkelt skapar du ett konto. 

1.	 Gå till www.delikatesskungen.se  
och klicka på ”Mina sidor”.

2.	 Skapa ett deltagarkonto med gruppkoden  
du fått av din kontaktperson.

3.	 Ett bekräftelsemejl med inloggningsuppgifter 
skickas till den mejladress du angav. 

 
Tips! Lägg till ”Mina sidor” som ikon på telefonens 
startskärm för att enkelt hitta tillbaka.

INNAN DU BÖRJAR SÄLJA

Så här lägger du till beställningar

1.	 Gå till www.delikatesskungen.se och  
logga in på ”Mina sidor”.

1.	 Klicka på ”Mina kunder” i menyn.
2.	 Fyll i kundens uppgifter och välj de 

 produkter kunden vill beställa.
3.	 Klicka på ”Lägg till kund”. Klart! 
 
Tips! Dubbelkolla kundens uppgifter innan du lägger 
till beställningen för att undvika fel vid leverans.

Skapa och dela din  
personliga webbshop

Med din personliga webbshop kan kunder enkelt lägga 
beställningar direkt till dig. Dela länken via sociala me-
dier, mejl eller sms, och godkänn sedan beställning-
arna i ”Mina sidor”. Flera personer kan vara inloggade 
samtidigt, vilket gör det enkelt för familj och vänner att 
hjälpa till med försäljningen. Så här gör du: 

1.	 Hitta länken till din webbshop på ”Mina sidor”.
2.	 Ladda upp en bild och skriv en presentation om 

dig och din säljgrupp.
3.	 Dela länken med vänner, familj och kunder via 

sociala medier, mejl eller sms.
 
Dela din webbshop ofta på sociala medier för att 
nå fler potentiella kunder. Sprid den ofta och i flera 
olika kanaler för bästa resultat. Vill du göra dina 
inlägg extra snygga? Hämta proffsiga produktbilder 
på www.delikatesskungen.se.

UNDER TIDEN DU SÄLJER

1.	 Se till att du har lagt till alla kunders beställningar 
på ”Mina sidor” innan er deadline.

2.	 Gruppens kontaktperson skickar in den gemen-
samma ordern och meddelar dig när och var 
produkterna levereras.

3.	 Dela ut produkterna till dina kunder. Det vanligaste 
är att ta betalt via Swish i samband med leveransen.

 
Tips! Informera dina kunder i förväg om när leveransen 
sker, så att de är redo att ta emot sina godsaker och 
betala direkt.

NÄR DU HAR SÅLT KLART

SÄLJTÄVLING MED VÅRA 
BÄSTA PRISER NÅGONSIN

1:A PRIS: IPHONE 16
2–3:E PRIS: AIRPODS PRO 2ND GEN 

Sälj minst 20 produkter och 
du är automatiskt med i täv-
lingen!  För varje ytterligare 
20 produkter du säljer, ökar 
dina chanser att vinna. 

Säljer du 40 produkter? Då 
har du dubbelt så stor chans 
att ta hem vinsten! 

Du behöver inte göra något 
extra – alla som registrerar 
sin försäljning via ”Mina sid-
or” är med i tävlingen. 

Höstens tävlingsperiod är 1 
augusti–19 december 2025.

1:A PRIS
VÄRDE CA  
11 000 KR

2-3:E PRIS
VÄRDE CA 
2 900 KR

SÅ HÄR ENKELT ÄR DET ATT SÄLJA

VILL DINA KUNDER
VETA MER? 
Be dem skanna QR-koden för 
att se hela sortimentet på vår 
hemsida. Där finns information 
om produkter, ingredienser och 
näringsvärden.

NYA DELIKATESSLÅDOR 
MED SMAKGARANTI



Namn / Telefonnummer

Salami Ost Övriga delikatesser

Summering antal produkter

BESTÄLLNINGSLISTA TILL KONSUMENT

Säljarens namn: Mobilnummer:

Skola/Förening:

Plats för etikett med  
gruppkod, inlämningsdatum  

samt kontaktuppgifter  
till kontaktpersonen.

OMTYCKTA FÖRETAGSGÅVOR
Passa på att stärka kundrelationer och trivseln på kontoret  
genom att ge bort exklusiva delikatesser, samtidigt som ni  
stöttar en förening eller skolklass.

DelikatessKungen AB, Högsbyvägen 3, 352 74 Växjö  |  Telefon: 08-722 22 33  |  info@delikatesskungen.se  |  www.delikatesskungen.se

ÖVER 350 MILJONER KRONOR...
...har Delikatesskungen bidragit med till Sveriges föreningar  
och skolklasser sedan 1992. Ett bevis på att ditt köp gör skillnad!

TACK!
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